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Bau- und Grundstiicksangelegenheiten
Nutzungsanderung/Nutzungserweiterung und Werbeumristung der
Aral-Tankstelle

Schonningstedter StraRe 1

Beratungsfolge:

Datum Gremium Zustandigkeit
02.05.2017  Bauausschuss der Gemeinde Aumiuhle Entscheidung

Sachverhalt:

Gestellt wird ein Antrag auf die Nutzungsénderung und Erweiterung sowie die
Werbeumrustung fur die Aral-Tankstelle auf dem Grundstuck ,Schonningstedter Stralle 1.
Das Grundstick befindet sich im Geltungsbereich des Bebauungsplanes Nr. 12. Die
Veranderungssperre ist nicht mehr rechtskraftig.

Finanzielle Auswirkungen: Nein

Beschlussvorschlag:

Der Bauausschuss der Gemeinde Aumtuhle erteilt sein gemeindliches Einvernehmen nach
§ 36 i.V.m. § 34 BauGB fur die Nutzungsanderung und Erweiterung sowie die
WerbeumrUstung fur die Aral-Tankstelle auf dem Grundstick ,Schénningstedter Stralle 1.

Anmerkung:
Aufgrund des § 22 GO war Frau Herr von der Beratung und Abstimmung

ausgeschlossen; sie/er war weder bei der Beratung noch Abstimmung anwesend.

Anlage/n:

Datum: Unterschrift:

Seite: 1/1



NUTZUNGSANDERUNG Schoenningstedter Str. 1, Aumihle 2

Baubeschreibung

Im Verkehrsraum der genannten Aral Tankstelle soll eine Convenience Store mit Aufierhausverkauf
und Verzehrmdéglichkeiten an Stehtischen eingebaut werden. Dort sollen sowohl heife als auch kalte
Speisen, sowie frische fertig verpackte Convenience Produkte angeboten werden.

Der vorhandene Shop der ARAL Tankstelle soll im Bestand der Tankstelle umgeriistet werden.
Die Gebiudeabmessungen werden im Zuge der MaRnahme nicht verdndert. Vorhandene
tragende Winde werden ebenfalls nicht verdndert. Wenn erforderlich, werden neue TK- und NK-
Zellen mit leichten Trennwénden errichtet. Vorhandene 1. und 2. Rettungswege bleiben bestehen.

Der Convenience Store hat ein kleines Sortiment auf Kleiner Fléache, das nur einen geringen Bedarf
von Kunden deckt und zwar den Reisebedarf - Neu-Deutsch ,to Go“. Aus diesem Grund nennt sich
das Konzept REWE To Go und nicht REWE Markt. REWE beschreibt das To Go Konzept als ein
Format, das sich an Menschen richtet, die unterwegs sind und den Snack fur zwischendurch suchen,
den spontanen kleinen Einkauf auf dem Nachhauseweg machen mochten, weil fir das Abendessen
der Einkauf oder die Idee fehlt etwas zu kochen - oder auf dem Weg ins Biiro, das Frihstlick, oder in
der Pause der Salat, das Sandwich fUr zwischendurch. REWE errichtet ihre eigenen To Go Stores nur
in hochfrequentierten FuBgéngerzonen, Bahnhdfen, S-Bahn-Stationen oder zukUnftig auch an
Flughafen fur den Reisebedarf. Zukiinftig hat ARAL mit REWE To GO ca. 1.000- 1.200 Artikel im
Shop. Bislang hat ein Aral Store ca. 1.800 bis 2.500. Im Gegensatz zu ca. 9.000 Artikeln bei einem
kleinen Supermarkt ist das Sortiment demnach deutlich gekiirzt. Aral mit REWE To Go hat ca. 200
Artikel mehr als ein reiner REWE To Go Convenience Store, weil ARAL deutlich mehr Tabakartikel
und die Car Care und Aral Artikel im Sortiment hat.

Allgemeine Betriebsbeschreibung

1 Nutzung

1.1 Art der gewerblichen Tatigkeit Verkauf von
- Kraftstoffen
- Schmier- und Pflegemitteln
- Autozubehér- u. Verschleiteilen sowie allgemeiner

Reisebedarf

1.2 Beftriebszeiten Tankgeschaft: 24 Stunden-Dienst

1.3 Verwendete Rohstoffe Unterirdische Lagerung von Kraftstoffen der
Gefahrenklasse ,hochentzindlich® A | und ,entzindlich® A
i

1.4 Erzeugnisse : Keine

1.5 Arbeitsablauf Tankdienst und Anlieferung von Kraftstoffen im (blichen
Umfang

1.6 Maschinen, Apparate - Kompressor zur Lufterzeugung
-Blrstenwaschanlage in Waschhalle
Samtliche Gerate sind mit den notwendigen
Sicherheitsvorschriften ausgertstet.
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1.7 Lagerung feuergefahrlicher Stoffe | 60.000| Hochentzlindlich
30.000I Entztindlich

1.8 Lager-Verkauf L.agerung der Waren, die zum Verkauf im Shop
vorgesehen sind. Vorgefertigte und verpackte Food- und
Non- Food- Artikel. Keine Lagerung von
gesundheitsgefdhrdenden Stoffen.

1.9 Betriebstechnische Ausstattung | Feuerldscher an samtlichen Zapfinseln, im Verkaufsraum
und Heizraum gem. Vorschriften.

2 Zahl der Beschaftigten Max. 5 Beschaftigte

3 Arbeitsraume

3.1 Belichtung Samtliche Aufenthalts- und Arbeitsrdume haben mind. 1/10
der Raumgrundflache als Belichtungsflache, Hallentore
haben groflachige Glasfelder.

3.2 Liftung Samtliche Arbeitsraume werden ausreichend be- und
entllftet (durch zu 6ffnende Fenster), Sanitdrrdume werden

, mechanisch ausreichend be- und entlftet.

3.3 Raumtemperatur Die Mindestraumtemperatur betrégt in
— Arbeitsraumen  17°C
— Sanitdrraumen  21°C
— Pausenraumen 21°C
— Verkaufsraumen 19°C

3.4 Gase, Dampfe, Staub Keine

3.5 Larm am Arbeitsplatz Keinen

3.6 Sonstige unzutragliche Keine

Einwirkungen

4 Sozialrdume

4.1 Pausenrdume Personalraum 6,43 m?

4.2 Pausenrdume Jugendliche Nicht erforderlich

4.3 Sanitatsrdume Nicht erforderlich

4.4 Liegerdume flr Frauen Nicht erforderlich

4.5 Umkleiderdume Nicht erforderlich

4.6 Waschraume Nicht erforderlich

4.7 Toilettenrdaume - 1 WC mit Handwaschbecken fir Kunden (von auften

erschlossen)
- 2 WC's mit Handwaschbecken fur Personal (von innen
erschlossen)
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5 Besondere Verfahren Sind fiur den Bau und Betrieb einer Tankstelle nur flr die
Lagerung von Kraftstoffen notwendig. Genehmigte
Tanktechnik wird nicht veréndert.

6 Umweltschutz

6.1 Luftverunreinigungen Entstehen nicht, da beim Befiillen der Lagerbehélter das
Gas-Pendel-Verfahren und beim Betanken der Fahrzeuge
die Gasruckflhrung angewendet wird. Die
Feuerungsanlagen werden durch eine Fachfirma
Gberwacht und halten die zuldassigen Emissionswerte ein.

6.2 Gerausche Fahrzeugverkehr auf dem Grundstlck

6.3 Erschitterungen Nicht vorhanden, Kompressor ist elastisch gelagert

6.4 betriebliche Abfallstoffe Verpackungsmaterial wird gesammelt und durch eine
Fachfirma entsorgt, Oldosen werden in gesonderten
Behaltern gesammelt und ebenfalls fachgerecht entsorgt.

6.5 besondere betriebliche Abwésser | Behandlung der Abwasser des Niederschlagwassers der
Abflllplatze durch Abscheideeinrichtungen nach DIN 1999

7 Sonstige Angaben und Planung, Ausfihrung u. Betrieb der TST-Anlage auf Grund

Hinweise

der "Verordnung tber brennbare Flissigkeiten(VbF)", der
"Technischen Regeln fiir brennbare Flissigkeiten(TRbF),
der "Richtlinie fiir Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der
Arbeit auf Tankstellen(ZH1/292)u. ergénz. DIN-Vorschriften

Ergéanzende Betriebsbeschreibung

Die Einrichtung besteht aus:

1)

2)
3)
4)
5)

6)

Einem Riickbereich mit zwei Ubereinander installierten Kombidampfern, einem High Speed
Grill sowie einer Kaffeestation mit ein bis zwei Kaffeemaschinen. Unter den Kaffeemaschinen
wird ein Unterschrank mit Becherspendern installiert. Des Weiteren gibt es Unterbauschrénke
als Staurdume sowie einen GittermUlleimer, Unterbaukihlschrdanke und einer
Unterbauspiilmaschine. Auferdem sind ein Spiilbecken und ein Handwaschbecken mit
Trennung von einander vorhanden. Unter dem Handwaschbecken ist ein Milleimer installiert.
Die Belegflachen sind im Ruckbereich vorhanden.

Einem Vorderbereich, bestehend aus einer Heilhaltevitrine (,heite Theke) und einer
Kuhlvitrine (,kalte Theke") sowie einem Wdrstchen-Steamer und einem Selbstbedienungs-
Back-Regal. Dieser Bereich wird auch als Verkaufstheke genutzt.

Einem im Shop-Bereich angesiedelten Kondimenttisch fur den Inhouse-Verzehr.

Einer TK-Zelle oder ein TK-Schrénken mit < -18°C, in der TK-Backwaren, TK-Fleischprodukte
(Schnitzel), Speiseeis und TK-Fertiggerichte gelagert werden.

Ggf. Einer NK-Zelie oder Lagerkihlschranken mit <= 7°C fur die Lagerung von frischen
Convenience Produkten sowie Obst und Gemdise als auch Molkereiprodukten.

Einem Kuhlschrank mit max. + 2°C fiir die Lagerung von Eiern, rohen Hackfieischprodukten
und rohem Gefllgel.

Einem Trockenlager fiir nichtklihiungspflichtige Produkte

Mittelraumgondeln und Wandregalen zur Platzierung der Verkaufsartikel
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9) Einer Kihlung zur Platzierung von gekihlter Ware sowie in den meistens Shops einem TK-
Schrank.

Ablaufbeschreibung im Food-Bereich:

In Sachen Lebensmittel achten wir auf hochste HQM-Anforderungen, weshalb im Folgenden dieser
Bereich naher dargestellt wird:

Es werden sowohl Kaltgetranke als auch HeiRgetranke (Kaffee- und Kakaoprodukte sowie Tee)
angeboten.

Ergéinzend dazu werden an der kalten Theke belegte Baguettes, belegte Brote, Bagels und andere
Backwaren und an der heiRen Theke heile Snacks, wie z.B. Hahnchenschenkel, Frikadellen,
Fleischkdse und Schopfgerichte offeriert. Bockwlrstchen werden in einem separaten
Woiirstchensteamer angeboten.

Die tiefgekihlten Backwaren werden vor Ort je nach Bedarf in einem vierseitig geschlossenen
Stikkenwagen aufgetaut oder aufgebacken. Nach dem Backvorgang werden die Backwaren zuné&chst
zum Abkiihlen in einem Stikkenwagen zwischengelagert. Danach werden die Produkte entweder in
den SB-Backregalen prasentiert oder frisch an der Belegstation zubereitet und in der kalten Theke bei
einer Temperatur von 7 °C angeboten. ;

Geschlossene Ware befindet sich in den Lagerklhlschranken oder TK-KUhlschrénken bzw. in der TK-
und NK-Zelle.

Belegzutaten oder TK-Waren aus den (Tief-)Kuhiméglichkeiten werden in geschlossenen Behéltnissen
oder im Stikkenwagen ins Bistro transportiert.

Im Spiilbecken werden frische pflanzliche Belegzutaten (z. B. Paprika, Gurke, Tomate) gewaschen.
Der Salat wird verzehrfertig angeliefert. Danach werden diese Zutaten auf einem grlinen Schneidebrett
verarbeitet und in die gekUhlte Belegstation gefilit.

Die gekilhlte Belegstation enthalt den Tagesbedarf an frischen, pflanzlichen Belegprodukten. Alle
Zutaten werden am Ende des Tages komplett entsorgt. Hierdurch fallt die Standzeitenerfassung weg.
Angebrochene Ware wird in den 7 °C Unterbaukuhlschranken im Bistrobereich gelagert. Ware, die
sich nicht in wiederverschliefbaren Behéltnissen findet (z. B. Mozzarella), wird in Frischhalteboxen
umgefullt. Die Produkte werden mit einem MHD-Aufkleber zur Kontrolle der Restlaufzeit
gekennzeichnet.

Die belegten Brote werden frisch angeliefert, in der Mitte zerteilt und ebenfalls bei 7 °C in der kalten
Theke angeboten.

Das SB-Backwarenregal ist ungekuhit. Es wird entweder von vorne oder von hinten bestickt. Die
Standzeiten der Backwaren variieren und werden entweder durch Standzeitenlisten oder -kenner
festgehalten. Der Kunde kann sich mit einer Greifzange selbst bedienen. Die Offnungsklappen
schlieflen automatisch.

Die gekihlt angelieferten Bockwirste werden in dem auf der Theke, neben der Theke oder im
Riickbereich platzierten Steamer mit Glasaufsatz auf eine Kerntemperatur von 65 °C erhitzt bzw.
warmgehalten und daraus ab verkauft.

In der heilen Theke werden Schweineschnitzel, Schweine- und Putenfrikadellen, Fleischkase,
Héhnchenschenkel und ein Tagesgericht angeboten. Diese werden in Kombiddmpfern, die mit
Kerntemperatur-Messgeraten ausgestattet sind, zubereitet und anschlielend in der Vitrine zum
Verkauf offeriert.
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Die Schnitzel, Frikadellen und das Tagesgerichte werden vorgegart und tiefgekihlt angeliefert,
anschliefend im Ofen gebacken und zum Verkauf angeboten.

Rohe, marinierte Hahnchenschenkel und Fleischkése werden vakuumiert verpackt, bei max. 2 °C
angeliefert und direkt in den daftir vorgesehenen Kiihlschrank (2 °C) verrdumt. Die Produktion findet
im Bistro im reinen Bereich statt, d. heil’t: Verpackung wird geé¢ffnet, Produkte werden mit Hilfsmittel
einer Zange aus der Verpackung genommen und einmal auf ein davor gesehenes GN Blech gelegt.
Die Produkte werden mithilfe eines Ofenflihlers im Kombiddmpfer so lange gegart bis eine
Kerntemperatur von 82 °C gegeben ist. Die Produkte werden sofort nach Beendigung des
Garprogramms in die Heifte Theke oder Heillhalte-Schublade gelegt. Alle Hilfsmittel, wie Zange, GN
Behalter, u.s.w. werden in der Industriespllmaschine (80 Grad) gereinigt. Generell wird das gesamte
Bistrozubehor, welches mit Lebensmitteln in Kontakt kommt, in der Splimaschine gespillt.

Bei der heilRen Theke handelt es sich um eine HeiRhaltevitrine, die eine Warmhaltung der Speisen bei
einer Kerntemperatur von 65 °C Uber 3 Stunden gewahrleistet. Nach Zubereitung im Kombidampfer
muss die Temperatur der Produkte mind. 75 °C betragen. Bei einer zweiten Messung nach zwei
Stunden Standzeit muss die Kerntemperatur mind. 65 °C betragen. Fir die Produkte aus der heil3en
Theke konnen zusatzlich Warmhalteschubladen zur Warmhaltung genutzt werden, diese
gewahrleisten ebenfalls eine Kerntemperatur von 65 °C.

Die Bistromitarbeiter entnehmen mit Sahnepapier die Produkte aus der kalten und heien Vitrine und
geben sie in der entsprechenden Verpackung oder bei Vorort-Verzehr auf einem Teller aus.

Einige Produkte aus der kalten Theke werden nach Entnahme in dem High Speed Grill erhitzt. Hierzu
werden spezielle hitzebestadndige Handschuhe getragen. Andere Produkte (z. B. der Leberkése)
werden mit einer Fleischgabel oder —zange aus der heiften Theke enthommen.

Zu dem Bistrosortiment gibt es ein Ultra-Frische-Sortiment im Shop, das Salate, frisches geschnittenes
Obst, Sushi, Suppen und Ahnliches beinhaltet. Diese sind bereits vom Lieferanten in passenden
Portionen fertig verpackt in der Kiihlung bei max. 7 °C gelagert. Der Kunde kann sich hier selbst
bedienen.
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Erweiterung:
REWE TO GO - Logo

Staubsauger

Slaubsauger

Austausch:
beleuchtete Schale im
vorhandenen Aktivitdtentransparent,
zweiseitig
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Austausch:

Eingangselement mit REWE TO GO -Logo -

beleuchtet

Bestand:

Eingangselement mit ARAL und

PETIT BISTRO beleuchtet

Austausch:
REWE TO GO - Logo
an Sigmakontur

Bestand:
Sigmakontur
beleuchtet

Austausch:
beleuchtete Schale

im vorhandenen
Aktivitatentransparent,
beidseitig

H=ca. 1,14 m,
B=161m

Bestand rechts:
Aktivitatentransparent mit
PETIT BISTRO

Errichtung:
Plakatvitrine
beleuchtet, wandhéngend

LEGENDE

Abbruch

- Neu / Austausch

ultinate

| SuperWash |

1.13°
G

7.00

Grundstiick: Schoenningstedter Str. 1
Gemarkung: Sachsenwald

Flur: 48

Flurstiicke: 14/6, 154/3

Gesamtgrundriss erstellt auf Grundlage von Bestandspléanen, die graphisch
Ubernommen wurden. Alle Angaben sind eigenverantwortlich zu prifen.

Bauvorhaben:

Umriastung Shopeinrichtung und Werbeanlagen

(TSTNR 28101800)
Schoenningstedter Strale 1




Umriistung der Werbeanlagen

Schoenningstedter Stralte 1, Aumiihle

Bl. 2

Bezeichnung der Werbeanlagen

W1 Eingangselement, beleuchtet

W2 REWE To Go-Logo an Sigmakontur, beleuchtet
W3  Schale in Aktivitdtentransparent, beleuchtet

W4 Plakatvitrine, wandhangend

MaRe der Werbeanlagen (Umriistung)

W1 Eingangselement, beleuchtet

Lichte Hohe Uber Gelande

Grolte Auskragung

Abstand von der StralRenkante

Gréle der Anlage: 4,88 x0,69m

Farbangaben: weift RAL 9006 und R6hm WH72,
REWE rot 3M 2330-48, griin Rohm GS 6H02

W2 REWE to go-Logo an Sigmakontur, beleuchtet

Lichte Hohe Gber Gelande

GrofRte Auskragung

GroRe der Anlage: 1,70x0,69m

Farbangaben: wei® RAL 9006 und R6hm WH72,
REWE rot 3M 2330-48, griin R6hm GS 6H02

W3 Schale in Aktivitdtentransparent, beleuchtet

Hohe des Transparentes

Lichte Hohe tber Gelande

Abstand von der Straflenkante

Grofe der Schalen: 1,14x1,61 m

Grofke der Transparentes: 7,00x 1,61 m x 2 Seiten

Farbangaben: weils Réhm WH72, Aralblau 3M 3630-H8006

REWE rot 3M 2330-48, griin 3M 3630-106

W4 Plakatvitrine, wandhangend beleuchtet

Hoéhe des Plakatvitrine

Lichte Hohe Uber Gelande
Abstand von der Straflenkante
GroRe: 0,45 x 0,70m

1 Stlick
2 Stlick
2 Stick
1 Stlck

1 Stuck

2,30 m
0,20 m
13,98 m
3,37 m?

2 Stlick

3,00 m
0,00 m
1,17 m? x 2 Stick

2 Stlick

7,00 m

1,22 m

3,96 m

1,84 m? x 2 Stiick
22,54 m?

1 Stlck

1,75 m
0,60 m
13,60 m
2,07 m?
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I Umristung der Werbeanlagen

Schoenningstedter Stralle 1, Aumiihle  BI. 3

Kosten der Werbemittel (Umriistung)

W1  Eingangselement, beleuchtet
1 Stiick x 1600,00 €/Stiick

W2 REWE to go-Logo an Sigmakontur, beleuchtet
2 Stiick x 1646,00€/Stuck

W3  Schale in Aktivitdtentransparent, beleuchtet
2 Stiick x 231,00€/Stiick

W4 Plakatvitrine, wandhangend beleuchtet
1 Stilick x 900,00€/Stlick

1.600,00 €

3.292,00€

462,00 €

900,00 €

6.254,00€
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Umristung der Werbeanlagen Schoenningstedter Str. 1, Aumihle

Bl. 1

BAUBESCHREIBUNG WERBEANLAGEN

BAUVORHABEN: Umristung der Werbeanlagen
an einer bestehenden ARAL Tankstelle
BAUGRUNDSTUCK: Schoenningstedter Stralle 1, 21521 Aumihle
Gemarkung: Sachsenwald
Flur: 48
Flurstiicke:14(6, 154/3
BAUHERR:
ARCHITEKT:

Baubeschreibung der Werbeanlagen:

Mafgebend sjnd die beigefligten Unterlagen!

W1 Eingangselement, Austausch:

Uber dem Eingangsbereich des Shops ist ein beleuchtetes Eingangs-Signet mit ARAL-
Diamant und dem Schriftzug “Petit Bistro“ angebracht. Die Elemente ,ARAL" und ,Petit Bist-
ro“ werden durch ein neues Signet mit dem Schriftzug ,,REWE TO GO* ersetzt. Das Signet ist
beleuchtet und besteht aus Plexiglasblenden und Alu-Grundkérpern (Gehéuse). Die 0,69 m
hohe Plexiglasblende ist weilt und wird mit einzelnen, farbigen Buchstaben / Zeichen besetzt.
Das Element hat eine Gesamtbreite von 4,88 m, wobei der Schriftzug ,,REWE TO GO eine
Breite von ca 1,70 m einnimmt.

W2 REWE to go-Logo an Sigmakontur, Erweiterung Schriftziige:

Die vorhandene, unbeleuchtete Sigma-Geb&udekontur wird im Eckbereich veréndert. Die
blaue Blende wird mit Folie in weil und hellblau abgeklebt. Zusatzlich wird eine neues be-
leuchtetes Alu-Element einschlieBlich Schale mit dem Schriftzug ,,REWE TO GO“ ange-
bracht. Der Schriftzug hat eine Breite von ca. 1,70 m.

W3 Schalen in Aktivitdtentransparent, Austausch :

Das vorhandene Aktivitatentransparent wird nicht verandert, lediglich 2 Werbeschalen werden
ausgetauscht. Das Aktivitatentransparent hat jeweils 2-seitig beleuchtete Werbeaussagen. Es
ist 1,61 m breit, 7,00 m hoch und beginnt 1,22 m tber der Gelandeoberkante des Aufstellor-
tes. Die auszutauschenden Schalen haben eine Breite von 1,61 m und eine H6he von 1,14 m.
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Umristung der Werbeanlagen Schoenningstedter Str. 1, Aumtihle BIl. 2

W4 Plakatvitrine wandhédngend, Errichtung:

Die neue Plakatvitrine hat eine Grofie von 0,45 x 0,70 und wird ca. 0,6 m Uber dem Gelande
befestigt.
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Schoenningstedter Str. 1, Aumiihle Bl. 1

[Anlag

Gegeniiberstellung Umriistung

1 Umriistung Eingangselement mit ARAL und PETIT BIRSTO in REWE TO GO

exemplar. Beispiel Eingangselement mit REWE TO GO nach Umriistung
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Schoenningstedter Str. 1, Aumiihle Bl. 2

2 Umriistung Sigma-Kontur mit REWE TO GO
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exemplar. Beispiel Sigma-Kontur mit REWE TO GO nach Umristung
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3 Umriistung Aktivititentransparent mit PETIT BISTRO in REWE TO GO

exemplar. Beispiel Aktivitatentransparent mit REWE TO GO nach Umristung
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Schoenningstedter Str. 1, Aumihle Bl. 4

4 Errichtung Plakatvitrine

v' :‘ ]]]]]l

| 3

expl. Beispiel: Waschhalle mit Plakatvitrine
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5.932.000

5.932.100
|

Auszug aus dem

. Landesamt fiir |7%%
Liegenschaftskataster Vermessung und Geoinformation %
Schleswig-Holstein \/%

Liegenschaftskarte 1:1000

Erteilende Stelle: Katasteramt

Erstellt am 21.11.2016 Brolingstr. 53 b-d
Flurstiick:  14/6 Gemeinde: Aumiihle 23554 Libeck
Flur: 48 Kreis: Herzogtum Lauenburg Telefon: 0451-30090-0
Gemarkung: Sachsenwald E-Mail: Poststelle-L * "~ 7~ ottt

87

150/86

1 i

I
32.586.900 32.587.000

MaRstab: 1:1000 Yt 2 oy Meter

Fur den MaRstab dieses Auszugs aus dem Liegenschaftskataster ist der ausgedruckte MaRstabsbalken mafgebend.
Dieser Auszug ist maschinell erstellt und wird nicht unterschrieben. Vervielfaltigung, Umarbeitung, Veréffentlichung und Weitergabe an
Dritte nur mit Zustimmung des Landesamtes fiir Vermessung und Geoinformation Schleswig-Holstein oder zum eigenen Gebrauch
(§9 Vermessungs- und Katastergesetz i.d.F. vom 12.05.2004, geéndert durch Gesetz vom 15.12.2010).
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